Wicise virvee

MENU DU MOIS DE SEPTEMBRE

Le pain servi tous les jours est fabriqué par un artisan boulanger utilisant des farines issues d’une agriculture HVE (Haute

Valeur Environnementale) et locale (Gers).
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Retrouvez les menus sur le site de la ville :
Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et légumes par jour www.valdevirvee.fr
y

Ces menus vous sont communiqués a titre indicatif seulement. Des impératifs de service peuvent nous amener a les modifier.
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Pour bien lire ce
menu :

Produits faits « maison »

Produits végétariens
-

L",E

Produits issus de

I'agriculture biologique
*Produits issus d'une ferme
locale

O Protéine
O Laitage
O Crudité

INFO ALLERGENES :

Certains plats sont
susceptibles de contenir des
traces de : céréales (gluten),
crustacés, ceuf, poisson,
arachides, soja, lait, fruits a
coque, céleri, moutarde,
graines de sésame, anhydride
sulfureux, lupins et mollusques.
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